Revue géographique des
Pyrénées et du Sud-Ouest

per

S B

Le vignoble de Banyuls-sur-Mer
G. Ferrer

Citer ce document / Cite this document :

Ferrer G. Le vignoble de Banyuls-sur-Mer. In: Revue géographique des Pyrénées et du Sud-Ouest, tome 1, fascicule 2, 1930.
pp. 185-192;

doi : https://doi.org/10.3406/rgps0.1930.3954

https://www.persee.fr/doc/rgpso_0035-3221_ 1930 _num_1 2 3954

Fichier pdf généré le 09/01/2019

@ @ creative
commons


https://www.persee.fr
https://www.persee.fr/collection/rgpso
https://www.persee.fr/collection/rgpso
https://www.persee.fr/doc/rgpso_0035-3221_1930_num_1_2_3954
https://www.persee.fr/authority/245121
https://doi.org/10.3406/rgpso.1930.3954
https://www.persee.fr/doc/rgpso_0035-3221_1930_num_1_2_3954

LE VIGNOBLE DE BANYULS-SUR-MER

Par G. FERRER

Le vin récolté & Banyuls porte le nom de « cru de Banyuls .
Mais Ina méme dénominalion s’applique aux produits du vigneble
de trois autres communes : Collioure, Port-Vendres, Cerbére. Lu
limite du territoire formant le cru de Banyuls a ét¢ fixée par le
décret du 18 septembre 1909, Elle est marquée par le Ravaner,
petit ruisseau entre Collioure et Argelcs, situdé & Pendroit exact
ot s’abuaissent les derniers contreforts des Albéres pour faire
place & la plaine du Roussillon. Cest, dés maintenant, constater
que ce vignoble est un vignoble de coteaux, ¢tabli sur des pentes
fortes (PLOTV),

Pour en avoir une idée exacte, nous P’¢tudierons o Banyuls
méme; il nous suftira d'¢tablir, a Poccasion, quelques points de
comparaison avee les trois autres communes. Ce que nous vou-
drions nous efforcer de mettre en lumiére, ce sont les conditions
de la culture. Le climat, le sol, 'emplacement des vignes, le
régime de la propri¢té entrainent des travaux particuliers et une
nroduction trés spéciale.

[. ~~ COXDITIONS D'ETABLISSEMENT DU VIGNOBLE.

Le village de Banyuls est situé dans une crique formdée par les
derniers contreforts des Alberes arrivant a la mer. Celle-ci, @
Pexception de quelques plages, est borddée de falaises. Le terri-
toire de Banyuls est limit¢ par une série de hauteurs dont les
points les plus édlevés atteignent de 650 & 1.000 métres. De ces
hauteurs on descend jusqu’d la mer par une série de collines aux
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Hanes plus ou moins abrupts et qui sont le si¢tge du vignoble.
A Aravers ces collines serpente une rivicve, In Baillaury, & vrai
dire un ruisscau plus ou moins torrentiel et presque & see en 6té,
La wvallée. trés étroite, voa se resserrant vers Ia source et atteint
rarcment 200 metres de largeur.

Quant au sol, il est avant tout formé de terrains primaires
appartenant au Dévonien ou au Silurien: 'absence compléte de
fossiles ne permet pas d'en déterminer I'ige d’une facon rigou-
reuse. Ces terrains primaires sont constitués par des schistes
mdétamorphiques. des argiles comprimées et quelques roches
éruptives. De ci, de Ia, on rencontve des parcelles de caleaires
secondaires. e fond de la vallée est occupé par des sédiments
quaternairves .

Si Ia composition du sol peut, en partie. centribuer a expliquer
Ia qualité du vin récolté & Banyvuls, il faul surtout faire intervenir
un autre facteur, le climat.

Situé au point le plus méridional de la France, Banyuls jouit
d’un climat méditerrandéen dans toute 'acception du terme : les
¢tés v sont chauds, coupés de violents orages et pouvant connai-
tre aussi une sécheresse parfois pénible: les vents sont rares en
cette saison: sceule une 1égére brise du Sud-Est vient adoueir Ia
température. En hiver, les pluies tombent cn averses rapides et
fortes. Le vent du Nord, 1a tramontane. qui souffle avee violence,
apporte seul du froid. Banyuls jouit donc d'une température
extraordinairement douce; la moyvenne des guatre mois d’hiver
atteint presque toujours 97 & 107, Ce régime climatique convient
parfaitement au vignoble du licu.

Avant 1880, époque de la crise phylloxérique, le vignoble était
composé de plants franeais. De 1880 & 1882, il fut atteint par lo
maladie nétfaste et deux ans suflirent pour Fandantir compléte-
ment. Grace aux plants américains, sa recoastitution ¢tait ache-
vée vingt ans aprés: en 1900 environ. le vignoble avail atteint son
extension actuelle. Les deux plants le plus souvent grellés sur
porteurs amdéricains sont le carignan, adapté aux terres un peu
grasses que 'on rencontre dans les rares terrains plats, ot le
grenache. qui produit beaucoup moins, mais dont la qualité est

.o Analyse chimigue du sol oM. Lasav, B. Soc. agricole, t. XVIHI p, 48::
axyde de fere 11 90 alumine. 5 700 malicres organiques. 4 71 sdls alea-

tink, 2 705 résidu insolubles 75 70 le voste est foueni par de la magnésie,
de la silice soluble, de Pacid: phosphorique et du carbonate de chaux.
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plus apprdécice. En dehors de ces deur edépages essentiels on
ircuve également le musead romain, donl le raisin formdé de lres
gros grains blanes donne un vin tout & fail spéeial et de qualilé
tros supdérieure.

Le vignoble, comme nous Mavons dit, est ¢tabli sur les pentes
des collines. H s’¢leve ainsi jusqu’a pros de 500 meétres daltitude,
exactement 480 meétres. Avant le phylltoxera, Ia limite extréme
¢tait vers 550 metres. Les vignes descendent jusquau hoed de [a
mer; elles ne s‘arrélent que i ol les ceps ne peuvent plus trou-
ver la pelite couche de terre o ils dotvent enfonceer leurs racines,

Les vignes les micux placdes sont naturellement celles qui sont
a I'abri de la tramontane, par conséquent sur le versant Sud des
collines. Eles y recoivenl une plus grande chaleur solaire. Lo
différence entre les versants est, & ce point de vue, trés sensible
et les habitantls du payvs distinguent par des noms spéeinux les
versants au Sud et les versants au Nord @ ceux-ei sont appelés
« hachs + et les aulres + solanes . Les vins récoltés sur les
sclanes ont jusqu'™ 2" et 37 d alcool de plus que les autres,

Le vignoble banyulene occupe le quart du territoire de la com-
mune. Sur ce total de 4.200 hectares, Ia vigne en couvre, en effet.
1.100; avant Ia crise phylloxérigue, ce chiflve devait atteindre
au moins 2,000 hecteres, si 'on en juge par le grand nombre do
parcelles non replanices. Le reste est occupdé surtout par des
garvigues, par des chénes-hicges et des oliviers,

II. - LE TRAVAIL DU VIGNOBLE.

La proprié¢té & Banyuls est des plus morcelées. Le nombre des
récoltants inserits est de 625 pour 1.100 hectares, ce qui ne donne
pas deux hectares en moyenne par proprictairve. La production
est elle-méme fort modeste. En 1925, anndée d’excellente réeolle,
la commune de Banyuls a produit 31.648 hectolitres de vin;
en 1924, 27.263; done, en moyenne, 50 et 43 hectolitres pour
chaque récoltant. Deux ou trois propri¢taires seulement attei-
gnent de gros chiffres de production (400 hectolitres); nombreax
sont ceux dont Ia récelte ne dépasse pas 30 & 40 heclolitres. Le
rendement d’ailleurs est faible. En 19235, 'hectare n'a fourni que
28 hectolitres: en 1927, e rendement n’a ¢4é que de 24 heetolitres
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el il est descendu, certaines anndes, au-dessous de 20 hecto-
litres 2.

Le morcellement exagéré du vignoble et la faible production
individuelle ont appelé un correctif. Il v a quelques anndes, les
tros petits propriétaires possédant les deux ou trois tonneaux
nécessaires pour loger leur récolte d’un an, se voyaient obllgds,
pour débarrvasser leur cave, de céder leur vin aux négociants 2
des prix dérisoires. Mais, & la faveur de Ia loi du 5 aoal 1920 sur
les coopéralives. les petits propriétaires se sont formés en associa-
tions et vendent leur vin eux-mcémes. Ces soci¢tés jouissent des
mdcémes avantages que les récoltants individuels.

La petite proprié¢t¢ et la condition particuli¢re de la culture
rendent le travail lent et primitif; il ne saurait ¢étre question ici
de machines et d’outillage moderne: tout se fait & main ’homme.
Si Pon désire que les travaux ne trainent pas en longueur, il est
nécessaire d’avoir un nombre d’hommes assez ¢leveé, qui travaille-
ront tous simultanément. C'est 14 que réside la difficullé, trouver
des ouvriers agricoles en nombre suffisant. '

Depuis la guerre on a fait appel & Ia main-d’acuvre espagnole.
Pendant prés de dix ans, les Espagnols sont venus nombreux
préter leurs bras aux viticulteurs francais: mais, depuis trois ans
environ. le travailleur ¢tranger n’a plus aucun intérét o venir
chercher en France son salaire qui, chez lui, diminue considéra-
blement de valeur. Défavorisés par le change, les propri¢taires
banyulencs se trouvent done dans un embarras sans cesse crois-
sant. La question de la main-d’acuvre se pose chaque annde de
facon angoissante et ne parail pas encore devoir ¢éire résolue.

Pour saisir toute I'importance du probleme il sutlit d’examiner
briéevement les travaux, particulicrement ardus, propres an vigno-
ble de Banyuls. Le terrain défriché, comme il se trouve générale-
ment sur une forte pente, une double difficulté se présente immé-
diatemenl : empcdécher la terre de descendre, canaliser les eaux
de plaie. La culture de la vigne & Banyuls est d ne une culture
en terrasses @ des murettes. dont la hauteur varie entre 0 m. 50
et 1 m. 10, sont disposées parallclement, a lane de coleaus leur

¢eartement varie avee la penle . Ces murs sont coupés par des
2, Pour permettre Jes comparaisons, rappeloas gue dans ia plaine de Ia
Salenque, la production, a Phectare. peut dépasser 200 hectolitres.
3. Pour unce pente de 25 ‘o, murs tous les 6 oou 7 ométres; pour 39 7o,
tous les 3 metres; pour 43 %0, tous les 2 on 3 mcétres,
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fossés (PL 1V destinés & recevoir les caux de pluie, et qui, en
ratalan, ont recu Ie nom de « peu de gaill » (pied de coq): an
bhas de Ia vigne. en ellet. le fossé est unique, puis vers le haul il
va se ramifiant en une série de rigoles disposées comme les doigts
d’une main ouverte. Enlin, pour faire communiquer entre cux
les différents paliers, 'é¢tablissement de chemins est néeessaire.
Ces travaux effectuds, Ia construction de la vigne, pouvons-nous
dire, est termincde,

Au cours de Pannde, les travaux sont aussi pénibles que Ia
construction de la vigne peul nous le laisser prévoir, Les prinei-
paux d'entre cux sonl au nombre de trois : le premier « al
saba o ! effectud en février ou mars, consiste & relever la terre
en tumulus entre les rangdées de ceps. de sorle que ces derniers
sont placds au centre d'une pelite rigole ot 'eau ne séjourne pas
durant I'hiver. Le « magenca » défail ce qu’a réalisé le travail
précédent. En juin, en effet, il n'est plus ndécessaire d’éloigner
I'eau des racines: on aplanit done la lerre en prenant soin de
ménager un creux autour du cep. Enfin. tous les quatre ou cing
ans on pratique le « desfounsa ». Aprés quelques années, vu la
forte inclinaison des pentes. la terre s’est accumulée au-dessus
des murs. Le « desfounsa » consiste done a rapporter la terre du
mur inférieur au bas du mur supdérieur. Ce travail, le plus pénible
de tous ceux qu'exige le vignoble banvulene, s’effectue o Paide

d’une petite corbeille & deux poigndées, appelée « banaste ».

III. I.Es PRODUITS.

La récolte faite. divers procédés de vinification sont employés
4 Banyuls pour obtenir deux sortes de vins : les vins ordinaires
et les nins de desserl,

La fabrication du vin ordinaire ne se différencie de celle qu'on
pratique dans d’autres régions que par les points suivants : les
raisins contenant une forte quantité de sucre, la fermentation est
plus Iongue; elle dure & Banyuls une dizaine de jours. Ce vin

3. De « eabac », qui désigne en catalan Ia héche en forme de triangle trés
allongd dont se sert le travailleur,
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ordinaire peése en général 15" a 16" d’alcool pur; il arrive que
subissant en février ou mars une fermentation secondaire, il
atteigne 17" & 18",

Les vins de dessert sont, en théorie, fabriqués avece des raisins
de choix, des grenaches ou des muscats. Ces vins sont doux,
c’est-i-dire que le sucre du raisin n’a pas ét¢ complétement trans-
formé en alcool. Pour oblenir ce résultat, on ajoute, en cours de
fermentation, une certaine quantité¢ d’alcool & 95° qui tue les
ferments et améne ainsi la conservation d’une partie du sucre
contenu dans le mout. Ces vins sont produits sous trois déno-
minations : vins doux naturels, vins de liqueur, mistelles.

Les premiers ne sonl, en réalité, que des vins de liqueur aux-
quels la loi accorde un avantage fiscal a certaines conditions.
Les vins doux naturels doivent ¢tre obtenus avec des raisins
choisis, des grenaches et des muscats; on tolére, il est vrai.
I'addition, jusqu’au quart, de raisins d’auires plants, en Pespéce
des carignans. Le mout doit peser 14" au moins au mustimetre
et on ne peut ajouter que 10 <« d’alcool au plus (en général on
ne dépasse pas 7 & 8 ). Les récoltants seuls peuvent faire des
vins doux naturels et les coopératives aussi. par conséquent; les
négociants en vins sont done exclus de cette fabrication 5.

Au point de vue technique. la fabrication des vins de ligueur
est la méme que celle des vins doux naturels. en dehors de quel-
ques exceptions: les mouts peuvent peser moins de 14" au musti-
mcetre: dans la pratique ils ne descendent pas au-dessous de 12°,
Les raisins de toute espéee peuvent ¢tre emplovés, mais on
recherche de préférence les grenaches qui, fournissant naturelle-
ment de Malcool, permettent de miiter &4 un pourcentage moins
élevé, ce dernier d'ailleurs n'é¢tanl pas limit¢.

Quant auX mistelles, elles sont produites en tres petite quan-
tité & Banyuls. Clest un mont qui ne subit aucune fermentation;
on mute & une proportion d’au moins 15 <. Ces mistelles servent
de mati¢re premicre pour les quinguinas et les vins de liqueur
d’tmitation. Au point de vue fiscal, clles sont soumises au mdéme
régime que les vins de liqueur.

Des diverses calégories de vins gque nous venons d’examiner,
ceux fabriqués en plus grande quantité A Banyuls sont les vins

3. Avantages conedédés aux récoltants par la foi du 13 avreil 1898, art. 22,
connue sous le nom de loi Pams.
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doux naturels. Voici la production, en heetoliltres, pour les trois
derni¢res anndes

faky PN Fa2h
Vins ordinaires, ... ... 1317 2.811 4.111
Vins de liquear of misielles. . 2,480 Fnsignilianic tnsigniliante
Vins doux naluvels.. .. ... L. 20,5070 12,2144 D957

Dans Jes trois auntres communes de Cerbere. Port-Vendres et
Collioure, la productlion, tnsigniliante pour les vins de liqueur
cf les mistelles: a 6té 1a suivante pour les vins ordinaires ¢t doux
naturcls :

Yins orvdinaires Vins doux naturels
—— T — T e —
1907 s 18 FR 1928 190
Cerbere. oo 0 oo oo BEN' 267 393 1.2492 GO0 1.360
Port-Vendres, oo o000 {000 ol 813 2655 1,108 3,078
Collicore, o o0 oo o ... 2379 thaN 2,732 3608 1.880 5.7 10

On peul, également, par ces chilfres, constaler la différence
sensible entre une bonne récolte (1929), une

récolte moyvenne
(1927) ¢l une muauvaise récolte (1928).

CONCLUSION.

A Ia fin de celte courte ¢tude. nous remarquerons que intérét
du vignoble de Banyuls est surtout dd aux condilions trés spé-
ciales qui lui sont propres. Nous ferons aussi constater la part
de la région dans la production totale de la France en vins doux
naturels. En 1927 il a ¢té ¢laboré 46,105 hectolitres et les quatre
communes citées entrent dans ce total pour 28,185 hectolitres,
plus de la moiti¢ par conséquent,

Quant au commerce, il est encore peu développé. Ie vin de
Banyuls est relativement peu connu. A Banyuls méme les expédi-
tions de détail, bien gue tendant & se développer de plus en plus.
sont encore rares. Cest exception lorsque les propridtaires ven-
dent leur vin au ddétail. Cependant, depuis quelques anndes, des
sociétés se fondent, ayvant leurs agents dans diverses villes de
France et surtout a Paris, faisant effort pour lancer une marque,
pour faire en sorte que la renommdée du Banyuls rivalise avece
celle du Bourgogne el du Bordeaux.
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Est-il permis de dire si, dans un avenir plus ou moins lointain,
ce but sera atteint ? Cest, nous semble-t-il, peu probable. Il fau-
drait, d’abord, que la production soit augmentée; il reste hien, &
Banyvuls et dans les autres communes, quantité de terres en fri-
che, qui pourraient étre cultivées et, de ce fait, accroitre la pro-
duction; celle-ci pourrait méme étre doublée. Mais actuellement,
le proprié¢taire défriche fort peu; la principale raison, nous 'avons
v, c’est le manque de main-d’ceuvre. De sorte que si 'on peat
entrevoir un accroissement du commerce, il semble douteux que
le eru de Banyuls prenne une trés grande extension.
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